
I TAGLIERI SPECIALII TAGLIERI

LE INSALATE

TAGLIERE VEGETARIANO (VEGAN)____________ 12_ ____20
Verdure grigliate, crude, sott’olio, sott’aceto, pasta di olive.
1 - 3 - 9 - 12

TAGLIERE SALUMI_________________________ 13_ ____23
Salumi artigianali senza conservanti di piccole aziende agricole.
1 - 9 - 12

TAGLIERE FORMAGGI (VEG)_________________ 15_ ____25
Formaggi artigianali locali e internazionali naturali
e a latte crudo. 1 - 7 - 12

TAGLIERE PESCE_ _________________________ 16_ ____26
Acciughe cantabriche trota, spada, tonno affumicati,
burro di montagna. 1 - 4 - 7 - 12

TAGLIERE MISTO__________________________ 18_ ____30
Misto di salumi artigianali e i migliori formaggi.
1 - 7 - 12

MIX DI SOTT'OLI E SOTTACETI (VEGAN)_______ 8
1 - 9 - 12

	 M	 XL

LAUDA (VEG)______________________________________11
Insalata, pomodoro, mozzarella, avocado e olive taggiasche.
1 - 7 - 9 - 12

ASCARI __________________________________________12
Insalata, filetto di tonno sott'olio, verdure in agrodolce e ricotta fresca. 
1 - 4 - 6 - 7 - 9 - 12 

CAPRESE (VEG)_____________________________________13
Caprese di bufala campana, pomodori e basilico.
1 - 7 - 9 - 12

CESAR SALAD_____________________________________15
Cesar salad classica con pollo grigliato parmigiano, crostini e salsa cesar. 
1 - 3 - 6 - 7 - 9 - 10 - 12

CROSTATA AI MIRTILLI_____________________________7
Servita calda con pallina di gelato alla vaniglia.
1 - 3 - 5 - 6 - 7 - 8

TIRAMISÙ________________________________________6
Tiramisù classico. 1 - 3 - 7

COPPA AFFOGATO________________________________6
Gelato alla vaniglia del Madagascar affogato al caffè. 7

COPPA NORMANDIA______________________________8
Sorbetto alle pere e calvados, gelato al mascarpone,
affogato al liquore di mele. 3 - 7 - 12

ACCIUGHE CANTABRICHE__________________________12
Acciughe Cantabriche, burro di montagna e pane nero tostato.
1 - 4 - 7 - 12

FOIE GRAS________________________________________18
Foie gras d'anatra, composta artigianale e pane nero tostato.
1 - 12

SALMONE SELVAGGIO_____________________________22
Carpaccio di salmone selvaggio affumicato e burro di montagna.
1 - 4 - 7

PATA NEGRA_ ____________________________________22
Paleta di maiale iberico 100% Bellota, sott'aceti e pane nero tostato.
1 - 12

GAMBERO ROSSO DI MAZARA_____________________24
Carpaccio di gamberi rossi di Mazara del Vallo e sale di Cipro.
1 - 2 - 4 - 14

DOLCI

Prodotti ARTIGIANALI, piccole aziende agricole a conduzione familiare, TRADIZIONI antiche.
Meno conservanti, meno sostanze chimiche, meno prodotti industriali.
Animali allevati con RISPETTO, ortaggi coltivati con AMORE, pesce pescato in modo ETICO.

Questa è la nostra MISSIONE quando selezioniamo i nostri prodotti. Ogni cosa dal fiocco di culatello più
pregiato al più umile funghetto sottolio proviene da REALTÀ EROICHE, mosche bianche che producono
in modo artigianale dentro un mondo industriale, con consapevolezza, rispetto per la NATURA, il tempo e le tradizioni.

1 Glutine | 2 Crostacei | 3 Uova | 4 Pesce | 5 Arachidi | 6 Soia | 7 Latte | 8 Frutta a guscio
9 Sedano | 10 Senape | 11 Semi di sesamo | 12 Anidride solforosa | 13 Lupini | 14 Molluschi

Le nostre proposte non contrassegnate come contenenti glutine possono contenerne trac-
cia, avvisaci e prenderemo tutte le precauzioni possibili per non contaminare il tuo piatto. 
Alcune proposte che contengono glutine sono disponibili anche nella versione gluten-free, 
Chiedi al nostro personale.

I PIATTI
TARTARE DI CARNE_ ______________________________15
Tartare di Fassona piemontese condita.
1 - 6 - 9 - 10 - 12

VITELLO TONNATO________________________________17
Vitello tonnato e olive taggiasche.
1 - 3 - 4 - 7 - 10 - 12

POLPO E PATATE__________________________________18
Insalata di polpo, patate, pomodorini e olive taggiasche.
1 - 4 - 9 - 12

ROSTI CROCCANTE DI PATATE______________________19
con Pata Negra 100% Bellota e cipolle rosse caramellate.
9 - 12

ROSTI CROCCANTE DI PATATE______________________15
con stracciatella di bufala, acciughe e ciliegini sottolio.
4 - 7 - 12

INSALATA DI PASTA FREDDA (VEGAN)_ _______________12
con verdure miste, pasta di olive taggiasche e pistacchio.
1 - 3 - 6 - 8 - 9 - 12

INSALATA DI PASTA FREDDA (VEG)___________________13
con pomodoro, olive taggiasche, stracciatella di bufala e origano.
1 - 3 - 7

INSALATA DI PASTA FREDDA_______________________15
con mozzarella di bufala, filetto di tonno e pomodoro.
1 - 3 - 4 - 7 - 12

BRESAOLA E PESCHE______________________________20
Slinzega artigianale, pesche, rucola, noci e aceto balsamico.
1 - 8 - 9 - 12

LE PINSE
NUVOLARI_ ______________________________________10
Trancio di pinsa, mortadella di suino nero brado, stracciatella e pistacchio.
1 - 7 - 8

SENNA___________________________________________10
Trancio di pinsa, pomodoro, mozzarella e crudo Pelizziari 24 mesi.
1 - 7 - 12



PREMIUM BOARDSSHARING BOARDS

SALADS

VEGETARIAN BOARD (VEGAN)_______________ 12_ ____20
Grilled vegetables, raw, pickled, in oil, olive paste.
1 - 3 - 9 - 12

CHARCUTERIE BOARD_____________________ 13_ ____23
Artisanal cured meats without preservatives from small farms.
1 - 9 - 12

CHEESE BOARD (VEG)_______________________ 15_ ____25
Local and international artisanal natural and raw milk cheeses.
1 - 7 - 12

FISH BOARD______________________________ 16_ ____26
Cantabrian anchovies ,trout, swordfish, smoked tuna,
mountain butter. 1 - 4 - 7 - 12

MIXED BOARD____________________________ 18_ ____30
of artisanal cured meats and the best cheeses.
1 - 7 - 12

MIX OF SPECIAL PICKLES (VEGAN)____________ 8
1 - 9 - 12

	 M	 XL

LAUDA (VEG)______________________________________11
Salad, tomato, mozzarella, avocado and Taggiasca olives.
1 - 7 - 9 - 12

ASCARI __________________________________________12
Salad, tuna, sweet and sour vegetables and fresh ricotta. 
1 - 4 - 6 - 7 - 9 - 12

CAPRESE (VEG)_____________________________________13
Caprese with buffalo mozzarella tomatoes and basil.
1 - 7 - 9 - 12

CESAR SALAD_____________________________________15
Classic Cesar with grilled chicken parmesan and sauce.
1 - 3 - 6 - 7 - 9 - 10 - 12

BLUEBERRY TART _________________________________7
Served warm with vanilla icecream.
1 - 3 - 5 - 6 - 7 - 8

TIRAMISÙ________________________________________7
Classic tiramisù. 1 - 3 - 7

AFFOGATO CUP___________________________________6
Madagascar vanilla ice cream coffee affogato. 7

NORMANDIA CUP_________________________________8
Pear and calvados sorbet with mascarpone icecream and pommeau.
3 - 7 - 12

CANTABRIAN ANCHOVIES_________________________12
Cantabrian anchovies, mountain butter and toasted rye bread.
1 - 4 - 7 - 12

FOIE GRAS________________________________________18
French duck foie gras, artisan compote and toasted rye bread..
1 - 12

WILD SALMON___________________________________22
Lightly smoked wild salmon carpaccio and mountain butter.
1 - 4 - 7

PATA NEGRA_ ____________________________________22
Paleta of iberico pork, 100% Bellota, pickled and toasted rye bread.
1 - 12

MAZARA RED PRAWN_____________________________24
Mazara prawn carpaccio with Cyprus salt cristals.
1 - 2 - 4 - 14

SWEETS

ARTISANAL  products, small family-run farms, ancient TRADITIONS.
Fewer preservatives, fewer chemicals, fewer industrial products.
Animals raised with RESPECT, vegetables grown with LOVE, fish caught ETHICALLY.

This is our MISSION when we select our products. Everything from the finest culatello
to the humblest pickle comes from HEROIC REALITIES, people that produce in an artisanal
way within an industrial world, with awareness and respect for NATURE, time and traditions.

1 Gluten | 2 Crustaceans | 3 Eggs | 4 Fish | 5 Peanuts | 6 Soy | 7 Milk | 8 Tree nuts | 9 Celery | 
10 Mustard | 11 Sesame seeds 12 Sulfur dioxide | 13 Lupins | 14 Mollusks

Our gluten-free suggestions may contain gluten traces, alert us and we will take every 
possible precaution to not contaminate your dish.
Some of the dishes containing gluten are also available gluten-free, ask us.

THE DISHES
BEEF TARTARE____________________________________15
Piedmontese seasoned beef tartare.
1 - 6 - 9 - 10 - 12

VITELLO TONNATO________________________________17
Vitello tonnato and olives.
1 - 3 - 4 - 7 - 10 - 12

OCTOPUS AND POTATOES_________________________18
Octopus salad with potatoes, cherry tomatoes and Taggiasca olives.
1 - 4 - 9 - 12

CRISPY POTATO RÖSTI_____________________________19
with caramelized onions and pata negra.
9 - 12

CRISPY POTATO RÖSTI_____________________________15
with buffalo stracciatella, anchovies and cherry tomatoes in oil.
4 - 7 - 12

COLD PASTA SALAD (VEGAN)_ _______________________12
with mixed vegetables, Taggiasca olive paste and pistachios.
1 - 3 - 6 - 8 - 9 - 12

COLD PASTA SALAD (VEG)_ _________________________13
with tomato, Taggiasca olives, buffalo stracciatella and oregano.
1 - 3 - 7

COLD PASTA SALAD_______________________________15
with buffalo mozzarella, tuna fillet and tomato.
1 - 3 - 4 - 7 - 12

BRESAOLA AND PEACHES_ ________________________20
Artisan slinzega, peaches, rocket salad, walnuts and balsamic vinegar.
1 - 8 - 9 - 12

THE PINSE
NUVOLARI_ ______________________________________10
Pinsa slice, black pig mortadella, stracciatella and pistachio.
1 - 7 - 8

SENNA___________________________________________10
Pinsa slice, tomato, mozzarella and 24 months Pelizziari ham.
1 - 7 - 12


